
อาหารและการเกษตร อาหารและการเกษตร

ไสกรอกไขมันต่ำไสกรอกไขมันต่ำ

การนำไปใช / ถายทอดเทคโนโลยี / ตัวเลขผลกระทบ
  เอ็มเทคไดทำงานรับจางวิจัยใหกับบริษัทศูนยวิทยาศาสตรเบทาโกร จำกัด ในการพัฒนาตนแบบไสกรอก 

แฟรงเฟอรเตอรหมูไขมันต่ำ โดยเลือกใชตัวปรับสมบัติรีโอโลยี และตัวปรับเน้ือสัมผัสท่ีเหมาะสมสำหรับเปนสาร 

ทดแทนไขมัน ตนแบบดังกลาวไดรับการพัฒนาตอยอดสำหรับการขยายกำลังการผลิตโดยบริษัทเบทาโกร จำกัด 

อีกท้ังไดนำแนวทางการพัฒนาไปใชกับผลิตภัณฑไขมันต่ำในกลุมอิมัลชันเน้ือสัตว จนประสบผลสำเร็จและไดวาง 

จำหน�ายเชิงพาณิชยแลว ภายใตยี่หอ Betagro low fat

Impact: 

   • สรางมูลคา 17.3 ลานบาท 

   • สงเสริมการลงทุนใน ว และ ท มากกวา 10 ลานบาท

กลุมลูกคา/ผูใชงานเทคโนโลยีเปาหมาย

   บริษัทเบทาโกร จำกัด

การพัฒนา Food Structuring Agent

เทคโนโลยีที่ ใช


